BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL - KONYHAI
MINI KOMPOSZTALO
HASZNALATI UTASITAS

Elelmiszerhulladékb6l megijulo eréforras!
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Csap (g) 1X 1X 2X
Edény a
fermenticiés - 1X 1X
folyadékhoz (h)
_Talp (i) - 1X 1X
+ 1 kg bokashi 1X 1X 1X
komposzt starter
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TUDNIVALOK AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
A§ A§

1. LEPES: Huizza a csapot, amig egy "kattané hangot" nem hall.

2. LEPES: Amikor nincs hasznalatban, a csap mindig legyen elzarva.

A SZURO BEILLESZTESE




AVODOR RAHELYEZESE AZ ALAPRA
(csak az alapot tartalmazé modellek esetén)

SZETSZERELES

MOSOGATOGEPBEN MOSHATO

A Bokashi Essential vodor, csap, szlird, és adagolokanal mosogatégépben moshatd, maximum
55°C-os, 6ko programon. A vodor fedelét soha ne tegyiik a mosogatdgépbe!

A vodor és alkatrészei mosogatdszivaccsal kézzel is moshatoak, de csak a szivacs puha felével.
Soha ne hasznaljunk hozza semmilyen dorzsit, vagy suroloszert! A vodor fedelét kizarolag kézzel
mossuk, a mosogatoszivacs puha felével.



MI A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL?

A Bokashi Organko Essential konyhai mini komposztaloé edény a Bokashi komposzt starterrel
egyediilallo lehetdséget nyujt a haztartdsokban keletkezd konyhai hulladék ujrahasznositasara és
atalakitasara kivald mindségli, szerves talajkondicionalova. A Bokashi komposzt starter egy olyan
természetes segédanyag, amely hatékony mikroorganizmusok altal fermentalt gabonakorpabol és
melaszbol all. Segitségével a konyhai hulladék anaerob koriilmények kozott tapanyagokban és
jotékony hatasti mikroorganizmusokban gazdag komposztta alakul. Ez a kivalé mindségli komposzt
segit kialakitani és fenntartani a talaj mikrobioldgiai egyensulyat, valamint értékes tdpanyagokkal és
bioaktiv anyagokkal latja el a ndvényeket.

A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL HASZNALATA EGYSZERU LEPESEKBEN

1. Az iires Bokashi Organko konyhai mini komposztald edény aljara helyezziik be a lyukacsos
elvalaszto talcat (a szilard és folyadék fazis kiilonvalasztasara szolgal). A talcara szorjunk egy
adagolokanalnyi Bokashi komposzt startert.

2. Erre helyezziik az aprora (1-2 cm) vagott konyhai hulladékot, majd egyenletesen oszlassunk el a
tetején 1 kanalnyi Bokashi komposzt startert. Ha tobb z6ldhulladékot tesziink a vodorbe, minden 5
cm-es rétegre szorjunk 20 ml Bokashi komposzt startert, vagy allati eredetti hulladék esetén tobbet.

3. A lenyom¢ segitségével egyenletesen nyomkodjuk le, majd az oxigénmentesség biztositasa
érdekében befedhetjiik a komposzt felszinét egy nejlonzacskoval. A zacskd mindenhol takarja a
komposzt keveréket €s nyomjuk le ugy, hogy a levegének minél kevesebb hely maradjon igy
biztositva anaerob kornyezetet a mikrobdknak. Nehezékként rahelyezhetiink a lezard nejlonzacskora
példaul egy tanyért vagy mas targyat.

4. Ezt kovetden gondosan zarjuk le a komposztalod edény fedelét.

5. A csap segitségével 3-4 naponta iiritsiik a komposzt folyadékot. Ugyeljiink 14, hogy ezutin a
csapot mindig zarjuk el. A folyadékot higitva ndvények dntdzésére, higitatlanul csatornatisztitasra
hasznalhatjuk. Errdl tobb részlet lejjebb olvashato.

6. Ha megtelt az edény, 14 napig hagyjuk még szobahdmérsékleten érlelddni, és kozben ne nyissuk
ki az edényt. Amennyiben sziikséges, 3-4 naponta iiritsiik a komposzt folyadékot. Ugyeljiink r4,
hogy ezutan a csapot mindig zarjuk el.

7. A 14 nap letelte utan a keletkezett fermentalt zoldhulladék komposztalasat a kertben elasva,
komposztaloba vagy zoldhulladékgytijtébe helyezve tudjuk befejezni.

MI KERULHET A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL KOMPOSZTALOBA?

Szinte minden konyhai szerves hulladékot beletehetiink a Bokashi Organko komposztaloba.
Ajénlott a nagy darabokat feldarabolni, mivel igy hatékonyabb lesz a fermentalas.

» z0ldségek, gyiimdlcsok, gabondk nyers vagy siilt/fott formaban, citrusfélék és banan héja

* sajtok, tejtermekek, de ez esetben tobb Bokashi komposzt starter sziikséges,

* nyers vagy elkészitett husok, kisebb méretli csontok, hal- szintén tobb Bokashi komposzt startert
igényelnek,



* kenyér, pékaru

* kavézacc, tealevelek, akar filter-papirral egyiitt, amennyiben az 100% papirbdl késziilt
» elhervadt viragok, novényi részek

* kis mennyiségben hasznalt papirzsebkendd

SOHA NE TEGYUK A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL KOMPOSZTALOBA

« folyadékok: ecet, gyiimolcslé, tej, olaj, viz, vagy barmilyen mas folyadék
* nagy csontok

* hamu

« allati tirtilék

TOBB INFORMACIO A BOKASHI ORGANKO ESSENTIAL-ROL

A Bokashi Organko Essential egy 15,3 L tirtartalm komposztald, amely Gjrahasznositott lakossagi
milanyaghulladékbol késziilt. Légmentesen zar6do edény, amelyben a szerves hulladékot
fermentalhatuk mikroorganizmusokban gazdag bokashi starterrel.

HOGYAN HASZNALJUK A BOKASHI STARTERT?

A természetes komposzt starter egy keverék, amely gabondbdl, valamint vizbdl és cukorbdl késziilt
melaszbol all, amelyet aktiv mikroorganizmusokkal (tejsav-baktériumok, élesztok, fotoszintetizalo
szervezetek, sugargombak €s aktiv enzimes gombak) gazdagitottak. A Bokashi komposzt starter
beinditja a fermentéaciot, és megakadalyozza a hulladék rohadasat a komposztaloban. Miel6tt at elsd
adag szerves hulladékot a komposztaloba helyeznénk, mindenképp szorjunk a komposztalo aljara
20 ml komposzt startert (fél adagolokanalnyi). Minden tjabb réteg szerves hulladék tetejére
szorjunk egyenletesen 20 ml komposzt startert.

Tartsuk a komposztalot Iégmentesen lezarva, szaraz helyen.
MIT TEGYUNK A BOKASHI KOMPOSZT FOLYADEKKAL?

A fermentacio egy természetes folyamat, amely soran a hatékony mikroorganizmusok lebontjék a
szerves hulladékot, de az nem rohad, igy nem jar a rohadasra jellemzd kellemetlen szaggal. A
folyamat soran a hulladék vitamin- és dsvanyianyag tartalma megmarad. Ahhoz, hogy ezt elérjiik,
mindig tegyiink egy adag komposzt startert, ha ujabb réteg szerves hulladékot tesziink a vodorbe. A
folyamat soran létrejon a Bokashi komposzt folyadék (komposzt tea), amit rendszeresen csapolni
sziikséges (a csap megnyitasaval, Ggy, hogy kozben a folyadék tarolasara szolgalo edény a csap alatt
van).

A higitatlan folyadék remekiil haszndlhato csatornatisztitasra, valamint szennyviz-iilepitd
fertétlenitésére, valamint gyomirtoként. A higitott folyadék kivalo tapoldat beltéri és kiiltéri
ndvények szamara egyarant. Ha ilyen célra szeretnénk hasznalni, 1:200 aranyban higitsuk vizzel a
folyadékot (1 dl komposzt folyadékot 20 L vizzel).



MIT TEGYUNK A KOMPOSZTALOBAN KELETKEZETT FERMENTALT KONYHAI
ZOLDHULLADEKKAL?

A mikroorganizmusokkal gazdagitott fermentacié sordn a szerves hulladék nem vesziti el vitamin-,
¢és asvanyianyag tartalmat. Amennyiben a konyhai hulladékon talalhatoak rovarolok, vagy mas
karos vegyiiletek, a mikroorganizmusok tdmogatjak ezek lebontasat. A fermentalt konyhai szerves
hulladék remek tapanyagforras a kés6bbi komposzthoz, aminek segitségével tovabbi élelmiszert
allithatunk eld.

Amennyiben van kertiink, és ott szeretnénk felhasznélni a fermentalt hulladékot, el6szor be kell
fejezniink a komposztalasi folyamatot. Ehhez assunk egy 30 cm mély lyukat a kertben, €s tiritstik
oda a fermentalt szervesanyagot a Bokashi Organko vodorbdl. Takarjuk le folddel, hogy az
oxigénmentes kornyezetet biztositsuk, majd hagyjuk igy 2 hétig vetés eldtt. Amennyiben nem
azonnal hasznaljuk fel a kert adott részét {iltetésre, a szerves anyag mindenképp lebomlik 2-3 honap
alatt.

A masodik lehetdség az, hogy a fermentalt szerves anyagot a hagyomanyos, kerti komposztaloba
tessziik, majd letakarjuk komposzttal. Vagy ashatunk egy godrot valamelyik fa mellett, és abba is
beledshatjuk a fermentalt anyagot. Ne assunk a fadhoz til kdzel, mivel a fermentalt anyag savas, és
sziiksége van némi iddre, hogy semlegessé valjon. Takarjuk le folddel, és maris ellattuk egy nagy
adag tdpanyaggal a fat. Amennyiben lakohelyiinkon létezik szerves hulladék szelektiv gytijtés
(biokuka, zoldhulladek gytijté zsék), ebbe is tehetjiik a fermentalt anyagot.

LEHETSEGES PROBLEMAK ES MEGOLDASUK

HOL TAROLJUK A BOKASHI ORGANKO-T?

- Az idealis tarolasi hdmeérséklet kb. 20°C.

- Ne tegyiik kozvetlen napfényre.

- Tartsuk beltérben, a kiilsé kornyezeti hatdsoktol (pl. hideg, meleg, tliz6 napsiités, stb.) védett
helyen.

MIT TEGYUNK, HA PENESZ TUNIK FEL A VODORBEN?

SOTET PENESZ:

Valami elromlott a folyamat sordn (nem volt teljesen 1égmentesen lezarva a vodor, tul kevés
komposzt startert adagoltunk, vagy rendszertelen volt az adagolas, elfeledkeztiink a Bokashi
komposzt folyadék rendszeres csapolasarol). Ebben az esetben Ontsiik ki a komposztalo tartalmat a
kertbe, keverjiik a hulladékot ugyanakkora mennyiségii Bokashi komposzt starterrel, takarjuk le
folddel, és hagyjuk 4allni 4 hétig. Ezutan felhasznalhatjuk a kertben a kész komposztot.

FEHER PENESZ:

A fehér penész akkor jelenik meg, ha nagyon lassan toltjiik fel a komposztalot, vagy tul sok levegd
van a komposztaloban. A fehér penész nem vesz€lyes, a fermentaciot nem zavarja. Amennyiben
zavardnak talaljuk a penészt, tegyiink a hulladék tetejére még egy adag Bokashi komposzt startert,
majd takarjuk le a feliiletét egy vastag papirral.”



MIERT BUDOS A BOKASHI VODOR?

A bokashi vodor szaga teljesen normalis addig, amig a szag nem a rothad6 élelmiszer szagara
hasonlit. A szag jol jelzi azt, hogy a fermentacios folyamat elindult, egy édes-savanyl szag véarhato.
Ha jol le van zarva a vodor, a Bokashi Organko hasznalata nem jar erds, zavar6 szagokkal.
Amennyiben a vodor szaga erdsebb, valami nem megfeleld, probaljuk ki a kovetkezd
megoldasokat:

- Tegytink tobb szerves hulladékot a Bokashi Organko komposztaloba.

- Tegyiink tobb bokashi komposzt startert a vodorbe.

- Ellendrizziik, hogy a vodor tartalma nem til nedves-e.

- Rendszeresen csapoljuk le a komposzt folyadékot.

- Ugyeljiink 14, hogy a folyamat anaerob maradjon (oxigénmentes, vagy csak kevés oxigén jusson
be a vodorbe).

- Ugyeljiink ra, hogy a hémérséklet ne legyen tul magas.

TOVABBI TANACSOK

» A Bokashi Organko konyhai mini komposztalé edény feltoltése szokasainktol fiiggd titemben,
akar naponta torténhet, de ha megoldhato, napi 1 alkalomnal semmiképp ne nyissuk ki gyakrabban
az edényt.

* Mindig friss hulladékot adjunk hozz4, rothadt vagy penészes anyagokat ne.

* A nedvességtartalmat csokkentsiik, amennyire lehet, facsarjuk ki a hulladékot mieldtt hozzaadjuk.
* Taroljuk szobahdmérsékleten, és ne helyezziik napra.

* Nem kell attol tartanunk, hogy esetleg til sok Bokashi komposzt startert adunk a keverékhez, mert
nem lehet taladagolni.

* A megfelel6 anaerob fermentaciot a komposzt keverék felszinén megjelend fehér bevonat, illetve
az édes- savanyu illat jelzi.

* A nem megfeleld fermentaciot a kellemetlen, rothad6 szag jelzi, ez esetben szorjunk egy marék
cukrot a komposzt keverékre és ligyeljiink a levegdtdl valo tokéletes elzarasra.

* Amennyiben a komposzt tetején fekete szinti penész jelenik meg, a komposztalast szakitsuk meg,
a vodor tartalmat iritsiik ki egy kerti komposztaloba, és az edény kimosasa utan kezdjiik ujra a
komposztalasi folyamatot.

* A keletkezd komposztlevet a beépitett csapon keresztiil legalabb 2-3 naponta leengedjiik, illetve a
behelyezett hulladék nedvességtartalmatol fliggd gyakorisadggal.

* Fontos, hogy a komposztlevet minél el6bb hasznaljuk fel, ne taroljuk egy-két napnal tovabb.

* Amint a komposztald edény megtelt, folytassuk a komposztlé idénkénti (2-3 naponta) leengedését
¢és hagyjuk az edényben a fermentaciods folyamatokat lehetdleg szobahdmérsékleten 10-14 napig
tovabb zajlani.

* Az elkésziilt fermentalt komposzt megjelenésében ekkor még nem sokban fog kiilonbdzni a
kiindulési anyagoktol, a szerves anyagok teljes lebomlasa és a fizikai atalakulas is a talajban fog
bekdvetkezni 1-2 honap elteltével.

* Fontos, hogy a Bokashi Organko konyhai mini komposztal6t minden kilirités utdn elmossuk, és
tisztan tartsuk.

» A Bokashi Organko konyhai mini komposztalo kizarolag a Bokashi komposzt starter
alkalmazéséaval eredményez megfeleld anaerob fermentaciot, e nélkiil a konyhai hulladék rothadasa
kovetkezik be.



